NOTURNO A partir de 01/07/2024
. o GUIA DE TURISMO
DIA Inicio | Término
SALA 1
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] Alana Ximenes
9 21h10 22h00 Inglés Aplicado ao Turismo Il

QUARTA-FEIRA

SEXTA-FEIRA

Alana Ximenes

Teoria e Técnica de Guiamento Il

Leandro

Etica e Relagdes Interpessoais
Thaise

18h30

19h20

20h20

21h10

19h20

20h10

21h10

22h00

Histdria do Brasil Aplicada ao Turismo

Silvana Gomes da Rocha

Histdria do Brasil Aplicada ao Turismo

Silvana Gomes da Rocha

Operacionalizagdo de Roteiros e Viagens
Leandro

Operacionalizagdo de Roteiros e Viagens
Leandro

Projeto Integrador
Leandro/ Fernanda Venturim

Geografia do Brasil Aplicada ao Turismo
Eduardo

18h30

19h20

20h20

21h10

19h20

20h10

21h10

22h00

Lazer e recreagdo
Leandro/ Sandro
Lazer e recreagdo
leandro/ Sandro
Recursos Ambientais Aplicada ao Turismo
Regina De Marchi Lyra
Recursos Ambientais Aplicada ao Turismo
Regina De Marchi Lyra

NOTURNO A partir de 01/07/2024
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Amanda

QUARTA-FEIRA

SEXTA-FEIRA

Informatica Aplicada
Silvio Alvin

Linguagem e Comunicagdo
Ivan Almeida Rozério

18h30

19h20

20h20

21h10

19h20

20h10

21h10

22h00

Técnicas Gastronomicas |

Amanda

Técnicas Gastrondmicas |

Amanda

Técnicas Gastronomicas |
Amanda

Técnicas Gastronomicas |
Amanda

Cultura e Histéria da Alimentagdo
Claudia/ Thaise

Higiene e Seguranga dos Alimentos

Flavia/ Monique

18h30

19h20

20h20

21h10

19h20

20h10

21h10

22h00

Matemadtica Aplicada

Pietro Fernando
Matematica Aplicada
Pietro Fernando
Turismo Hospitalidade e Gastronomia
Leandro
Turismo Hospitalidade e Gastronomia
Leandro




